CUPOLAVACUUM PACK MACHINE

VAKOUMKAMMER VERPACKUNGEMASCHIE MACCHINE SOTTOVUOTO =

KOMTAKOBAR BAMHATYTAKOBONHAR WAL A CAMPANA MCD

O Le macchine sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche.

Grazie all'atmosfera protettiva dei gas inerti ed al sottovuoto, siblocca la prolife-
razione batterica e si impediscono alterazioni del prodotto da conservare.

Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il
display LCD in 5 lingue (1, GB, F, D, E), il coperchio in plexiglass trasparente e
sono predisposte per I'utilizzo di gas inerti e per il sottovuoto esterno. La barra
saldante & azionata da pistoni pneumatici. Sono disponibili con stampante e
tastiera per I'etichettatura del prodotto (escluso modello MCD320).

Tutte le macchine adottano pompe a bagno d'olio BUSCH, azienda leader del
mercato mondiale.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% The Chamber vacuum machines are suitable to pack the food in a practical
way and they allow the preservation time to increase, while keeping the orga-
noleptic characteristic unchanged.

Thanks to the protective atmosphere of the inert gases and to the vacuuming,
the bacteria proliferation is interrupted and all the alterations of the product to
preserve are avoided.

All the machines are manufactured in stainless steel, with a pressed tank, an
LCD display in 5 languages (ltalian, English, French, German and Spanish) and a
transparent Plexiglas lid. They are predisposed for the utilisation with inert ga-
ses and for the external vacuuming. The sealing bars are activated by pneumatic
pistons. The machines can be manufactured with printer and keyboard in order
to prepare the labels for the products (model MCD320 excluded).

All the machines use the oil sealed pumps by BUSCH, leader on the worldwide
market.

Accessories: standard smooth bags and cooking bags in several sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
d'une facon pratique et de prolonger les temps de conservation, en maintenant
les caractéristiques organoleptiques intactes.

Grace a I'atmosphére protective des gaz inertes et au sous vide, la prolifération
des bactéries est arrétée et toute altération du produit a conserver est em-
péchée.

Toutes les machines sont construites en acier inox, elles ont la cuve imprimée,
le display LCD en 5 langues (I, GB.F.D,E), le couvercle en plexiglas transparent et
elles sont équipées pour I'utilisation de gaz inertes et pour le sous vide extern.
La barre soudant est actionnée par pistons pneumatiques. Disponibles avec im-
primante et clavier pour étiqueter le produit (sauf le modéle MCD320).

Toutes les machines emploient pompes a bain d’huile BUSCH, société leader sur
le marché mondial.

Accessoires: sachets lis normaux et pour cuisson en différents formats.

Q Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschinen sind geeignet fiir eine prakti-
sche Verpackung von Lebensmittel und fiir Iangere Konservierungszeiten mit
der Gewahrleistung der organoleptischen Eigenschaften zu erhalten.

Die schiitzende Atmosphdre von Edelgasen und vom Vakuum unterbinden die
Vermehrung von Keimen und hindern die Verdnderungen des konservierten
Produktes .

Maschinen aus Edelstahl, mit bedruckter Schale, LCD Display in 5 Sprachen (],
GB, F, D, E), Deckel aus durchsichtigem Plexiglas und fiir den Einsatz von Edelga-
sen und Aussenvakuum vorbereitet.

SchweiBstab durch pneumatische Kolben betatigt. Lieferbar mit Drucker und
Tastatur um das Produkt zu etikettieren (Mod.MCD320 ausgeschlossen). Einge-
baute Oelbadpumpen “Busch”(fuhrende Firma auf dem Weltmarkt).

Zubehdr: glatte Beutel und speziale Beutel fiir Kochen in verschiedenen Gro3en.

MCD/750CS
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= MACCHINE SOTTOVUOTO

A CAMPANA M(D

CUPOLAVACUUM PACK MACHINE

MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE
VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE

MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KOJINAKOBAA BAKYYMHAA YNAKOBOYHAAl MALLMHA

MODELLO

MODELE MODELL MCD/320  MCD/420  MCD/420S  MCD/520  MCD/520S  MCD/520CS MCD/650CS MCD/750CS MCD/950CS
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,45kw 0,81kw 0,83 kw 131kw 1.5kw 2,2kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-50Hz

ALIMENTACION MOAKNIOYEHNE

BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER

BARRE SOUDANTE VERSCHWEIiSTAB 320mm 420 mm 520mm 650 mm 750 mm 950 mm
BARRA SALDADORA (BAPQYHAA MTAHKA

POMPAVUOTO VACUUM PUMP

POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE 8m/h 21w’ 25m’/h 40m’/h 63m’/h 100 m’h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHBIN HACOC

DIMENSIONI UTILI CAMERA

SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER 330)( 660)( 760)( 960)(
Pl 330x 430x430x230h (mm) 530x530x200h (mm) 540 540 540x
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA 230h (mm) 200h (mm) 200h (mm) 200h (mm)
MONE3HbIE PASMEPbI KAMEPbI

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE

MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98%

MAXVACIO

MAKCYPOBEHb BAKYYMA

11 DIMENIORS 390x420x 590x630x  770x690x  870x690x  1050x690x
wasos AR ok 0 0ol SomE o0 1050h(mm)  1050(mm)  1050nm)  1050n (om)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 36Kg 55Kg 58Kg 75Kg 78Kg 93Kg 150kg 175kg 200Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45Kg 68 kg 70Kg 85Kg 88 Kg 134kg 202Kg 227 kg 255Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

E’?&K{Lﬁf(?u"s'"rfﬂ?ﬁﬁimu 620x 720x 820x 820x 1050x 1250x
VRPN e 580x 620x 620x 620x 850x 850x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630h (mm) 680h (mm) 680h (mm) 1280h(mm)  1280h (mm) 1280h (mm)
PA3MEPBI YAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

e T 027m  0304m’ 0345 m* 0651m 1142w 1,360m’

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

BARRA SALDANTE / HOT-WELD SEALER / BARRE SOUDANTE

MODEL

VERSCHWEIfiSTAB / BARRA SALDADORA / CBAPOYHAA NNAHKA

MCD 520CS

520mm,

520mm

MCD 650CS

" 650mm

. 650mm

520mm

. 580mm

520mm

, 580mm

520mm

MCD 750CS

750mm

750mm

520mm

. 680mm

520mm

. 680mm

520mm

McD 950CS

"950mm

520mm

520mm

520mm

O Las méaquinas de vacio de campana permiten envasar los alimentos de ma-
nera practica y prolongar los tiempos de conservacion manteniendo intactas las
caracteristicas organolépticas. Gracias a la atmdsfera protectora de los gases iner-
tes y al vacio, se bloquea la proliferacion de bacterias y se impiden alteraciones
del producto a conservar.

Todas las maquinas estan fabricadas de acero inoxidable, tienen la cuba moldea-
da, el display LCD en 5 idiomas (I, GB, F, D, E), la tapa de plexiglds transparente y
estan predispuestas para el uso de gases inertes y para el vacio exterior. La barra
de soldadura se acciona mediante pistones neumaticos. Se encuentran disponi-
bles con impresora y teclado para el etiquetado del producto (excepto el modelo
MCD320). Todas las mdquinas adoptan bombas en bafio de aceite BUSCH, empre-
sa lider en el mercado mundial.

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccion en varios formatos.

9 KonnakoBbie BakyyMHble ynakoBOYHbIE MALLWHbBI TPAKTUYHO YNAKOBbIBAKT
NPOAYKTbI NUTAHWA W NO3BONAIOT 1 NO3BONAKT YBENUUMTb BPEMA XpaHEHNA, He
M3MEHAA NpH 3TOM OPraHoNenTUYecKne XapakTepucTKi. bnarogapa 3awmrHoi
aTMocQepe MHEPTHbIX Fa30B 1 BakyyMy, GNOKMpyeTca pasMHOMeHIe GakTepuil
11 M3MEeHeHue CBOICTB NPOAYKTa.

Bce MaLwLnHbI BbINONHEHBI 13 HEPXKABEIOLLeN CTaH, 0CHALLEHDbI LLITAMMOBAHHbIM
6akom, KK-gucnneem Ha 5 A3bIkax (MTanbAHCKWIA, aHTMACKIIA, GpaHLy3CKMA,
HeMELIKMIl 1 UCNAHCKMIA), KONNAKOM 13 MPO3PayHOro OprcTeKkna, BO3MOXHOCTb
UCMONb30BAHUA WHEPTHbIX Fa30B ANA BHelWHero Bakyyma. (BapouHas
MNaHKa NpUBOAUTCA B [JeiCTBME MHEBMATUYECKUMM NOpLHAMM. MoxeT
ObITb YCTAaHOBMEHO Meyatailiee YCTPOICTBO C KHOMOYHBIM NYALTOM AnA
3TUKETUPOBAHMA NpoAyKTa (3a wmckmouyeHnem mogenn MCD320). Ha Bcex
MalUMHAX NPUMEHAKTCA Hacocbl ¢ MacnaHoil BawHoil BUSCH, nupep Ha
MUPOBOM PbIHKe.

950mn. 890mm 860mm_ KomnneKmylouwe: 00bIKHOBEHHbIE FNafik1e NaKkeTbl Ana BapKu, B pa3nyHbIX

dopmarax.
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